
 

SERDECZNIE 

WITAMY 

  W 

TAWERNIE 

SANTORINI 
 

 
 

Większość Naszych produktów jest sprowadzana 

prosto z Grecji i domowej roboty. 

 

Dziękujemy za wizytę                                                          

w Naszej Tawernie Santorini. 



SAŁATKI / SALADS 
 

Horiatiki………………………………..………………....36 zł 

Tradycyjna sałatka grecka z pomidorów, ogórków, papryki, cebuli, oryginalnej fety i oliwek Kalamata 

z dodatkiem oliwy z oliwek(7); 

Traditional Greek salad made from tomatoes, cucumbers, red pepper, onion, feta cheese and Kalamata 

olives with extra vergine olive oil; 

Kotopulo salata…………...………………………………34 zł 

Sałatka z grilowanym kurczakiem, zieloną sałatą, ogórkiem, pomidorów, cebuli, oliwek z dodatkiem 

 i oliwy z oliwek(10); 

Chicken salad with grilled chicken fillet, green salad, cucumber, tomatoes, onion, olives and extra 

vergine olive oil; 

Mix salad………………………………………………….28 zł 

Mix sałat z pomidorami, ogórkami, papryką, cebulą, oliwkami Kalamata z dodatkiem oliwy z oliwek 

i karmelizowanym sosem balsamicznym; 

Mix salad with tomatoes, cucumbers, red pepper, onion, Kalamata olives with extra vergine olive oil 

and caramel balsamico sauce; 

 

ZUPY / SOUPS 
 

Tomatosupa……………..……………………………...…22 zł 

Zupa pomidorowa ze świeżego przecieru pomidorowego z dodatkiem bazylii iwarzyw serwowana z 

musem jogurtowo-śmietanowym(7); 

Tomato soup seasoned with fresh tomatoes sauce with basil and vegetables served with creamy 

yoghurt mousse; 

 

 

 

 



ZIMNE PRZYSTAWKI /  

COLD STARTERS 
 

Pita……………………………………..……………..…....6 zł 

Tradycyjny grecki chleb pita(1); 

Traditional Greek pita bread; 

Tzatziki…………….………………...….…………..……17 zł 

Jogurt grecki ze świeżym ogórkiem, czosnkiem, koperkiem, cytrynąi oliwą z oliwek(7); 

Greek yogurt with fresh cucumber, garlic, dill, lemon and extra vergine olive oil; 

Taramosalata……………....………………………..….....21 zł 

Tradycyjny grecki krem z ikry dorsza z cytryną(4,7); 

Traditional Greek cream of cod roe with lemon; 

Humus……………....……….…………………………....19 zł 

Mus z ciecierzycy, pasty sezamowej „tahini” oraz czosnku, oliwy z oliwek i soku z cytryny(10); 

Mousse from chickpea, sesame paste „tahini” with garlic, extra vergine olive oil and lemon juice; 

Tirokafteri……………....…………………………….......22 zł 

Ser feta z dodatkiem jogurtu greckiego i oliwy z oliwek oraz średnio-ostrej papryki(7); 

Feta cheese with Greek yogurt and extra vergine olive oil with semi and spice pepper; 

Dolmadakia……………....……………………………….20 zł 

Liście winogron faszerowane ryżem i ziołami serwowane z tzatziki(6, 8, 9); 

Grapes’ leaves stuffed with rice and herbs served with tzatziki; 

Dolmadakia pikante……………....………………..…..…22 zł 

Liście winogron faszerowane ryżem i ostrymi papryczkami cherry o smaku słodko-

pikantnymserwowane z tzatziki(6, 8, 9); 

Grapes’ leaves stuffed with rice and hot cherry peppers with a sweet and spicy flavor served with tzatziki; 

Feta………………………………………………...…...…23 zł 

Tradycyjny grecki ser podawany z oregano i oliwą z oliwek (7); 

Traditional Greek cheese served with oregano and extra vergine oil; 



Melitzanas salata……………………………………..…...19 zł 

Sałatka z bakłażana przygotowana z miąższu bakłażana z dodatkiem orzechów włoskich, czosnku, 

pietruszki, kiszonej papryki, octu i oliwy z oliwek(5, 6, 10); 

Eggplant salad with pulp of roasted eggplant, walnut, garlic, parsley, pickled pepper, vinegar and extra 

vergine olive oil; 

Olives………………….……………………………..…...18 zł 

Oliwki Kalamata serwowane z plasterkiem cytryny, oregano i oliwą z oliwek; 

Kalamata olives served with slices of lemon, oregano and extra vergine olive 

oil; 

Pikilia (2,3,4 osoby)………………………………….…...52 zł 

Mieszanka przystawek: tzatziki, oliwek, melitzana salata, humusu, taramosalata podawane z 2 

chlebkami pita(5, 6, 7, 8, 9 10); 

Mix of starters: tzatziki, olives, melitzana salata, humus, taramosalata served with 2 pita bread; 

 

DANIA WEGETARIAŃSKIE / 

VEGETERIANIAN DISHES 
 

Feta meli………………………………………………….30 zł 

Grecka feta zapiekana w cieście filo serwowana z miodem, sezamem i pistacjami (1, 5, 7, 10); 

Greek feta cheese baked in filo cake served with honey, sesame and pistachios; 

Feta psiti………………………………………............….32 zł 

Grecka feta zapiekana z pomidorami, papryką florinis i czosnkiem(7); 

Greek feta cheese baked with tomatoes, florinis pepper and garlic; 

Haloumi……………………………..………….……..….32 zł 

Ser cypryjski na gorąco podawany z pitą i pomidorem(1, 5, 7); 

Fried Cypriot cheese served with pita and tomato; 

Patates tiganita……………………..……………….….....14 zł 

Chrupiące ziemniaki; 

Crispy potatoes; 



Lahanika scharas……………………………..…….…….39 zł 

Grillowane: cukinia, bakłażan, papryka oraz pomidor z fetą doprawione karmelizowanym sosem 

balsamicznym(7); 

Grilled: zucchini, eggplant, pepper and tomato with feta cheese seasoned with caramel balsamico sauce; 

 

RYBY I OWOCE MORZA / 

FISHES AND SEA FRUITS 

 

Garides saganaki……………………………….………....54 zł 

Krewetki zapiekane w lekko pikantnym sosie z pomidorów z fetą, czosnkiem i winem (2, 7); 

Shrimps baked in lightly spicy tomato sauce with garlic, feta cheese and wine; 

Garides scharas……………………………..………….…58 zł 

Krewetki grillowane z sosem ladolemono, pieczonymi ziemniakami i grillowanymi warzywami(2); 

Grilled shrimps with ladolemono sauce, baked potatoes and grilled vegetables; 

Oktapodaki scharas…………………..………………..….99 zł 

Ośmiornica z grilla doprawiona sosem ladolemono, podawana z pieczonymi ziemniakami  

i grillowanymi warzywami(12); 

Grilled octopus seasoned with ladolemono sauce served with baked potatoes and grilled vegetables; 

Kalamaria scharas…….………………………………….65 zł 

Grillowane kalmary nadziewane serem feta, pomidorami, czosnkiem i ziołami podawane z pieczonymi 

ziemniakami i grillowanymi warzywami(2); 

Grilled squid stuffed with feta cheese, tomatoes, garlic and herbs served with baked potatoes and 

grilled vegetables; 

Tsipoura scharas………………….………………………65 zł 

Grillowana dorada serwowana z sosem ladolemono i pieczonymi ziemniakami oraz grillowanymi 

warzywami(4) 

Grilled sea bream served with ladolemono sauce and baked potatoes with grilled vegetables; 

 

 



Mix Fish (2 osoby)……………………………………...260 zł 

Mix grillowanych owoców morza: dorada, kalamary, krewetki, ośmiornica serwowana z pieczonymi 

ziemniakami i grillowanymi warzywami; 

Mix grilled seafood: sea bream, kalamaria, shrimps, octopus served with baked potatoes and grilled 

vegetables (2 people); 

 

DANIA MIĘSNE / MEAT DISH 
 

Biftekia……………………………………………………49 zł 

Grecki burger wołowy podawany z frytkami, pomidorami, cebulą, pitą i tzatziki (1, 7); 

Greek beef burger served with french fries, tomatoes, onion, pita and tzatziki; 

Musaka………………………………………………..…..49 zł 

Grecka zapiekanka z bakłażanów, ziemniaków i wołowego mięsa mielonego pod beszamelem (1, 3, 7); 

Greek casserole made from eggplant, potatoes and minced meat with bechamel; 

Gyros kotopulo……………………………..…………….45 zł 

Grecki gyros z kurczaka podawany z frytkami, pomidorami, cebulą, pitą i tzatziki(1, 7); 

Greek chicken gyros served with french fries, tomatoes, onion, pita and tzatziki; 

Gyros hirinos…………………………………...………....47 zł 

Grecki gyros wieprzowy podawany z frytkami, pomidorami, cebulą, pitą i tzatziki(1, 7); 

Greek pork gyros served with  french fries, tomatoes, onion, pita and tzatziki; 

Souvlaki hirinos………………………………..………....48 zł 

Grillowany grecki szaszłyk wieprzowy podawany z frytkami, pomidorami, cebulą, pitą i tzatziki(1, 7); 

Grilled Greek pork shashlik seasoned served with french fries, tomatoes, onion, pita and tzatziki; 

Souvlaki kotopulo………………………...…….………...48 zł 

Grillowany grecki szaszłyk z kurczaka podawany z frytkami, pomidorami, cebulą, pitą i tzatziki(1, 7); 

Grilled Greek chicken shashlik seasoned served with french fries, tomatoes, onion, pita and tzatziki; 

Soutzoukakia…………………………..………….……....48 zł 

Grillowane kotleciki mielone wołowo-jagnięce podawane z frytkami, pomidorami, cebulą, pitą i tzatziki(1, 3, 5, 7); 

Grilled minced lamb and beef meat chops seasoned served with french fries, tomatoes, onion, pita and tzatziki; 



Lukaniko scharas…………..…………………..…………45 zł 

Grillowana grecka kiełbasa podawana z frytkami, pomidorami, cebulą, pitą i tzatziki (1, 7); 

Grilled greek sausage served with french fries, tomatoes, onion, pita and tzatziki; 

Paidakia scharas.…………………………….………......99 zł 

Grillowane żeberka jagnięce serwowane z sałatką, pieczonymi ziemniakami i tzatziki(7); 

Grilled lamb ribs served with salad, baked potatoes and tzatziki; 

Mixed grill - 2 osoby………………...…………..….….110 zł 

                   - 4 osoby…………………………..……….210 zł 

Mieszanka grillowanych mięs: szaszłyk z kurczaka, szaszłyk z wieprzowiny, grecka kiełbasa, 

soutzoukakia podawane z frytkami, pomidorami, cebulą, pitą i tzatziki(1, 7); 

Mixed grill: chicken shashlik, pork shashlik, Greek sausage, soutzoukakia with french fries, tomatoes, 

onion, pita and tzatziki (2or 4 people); 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



MENU DZIECIĘCE / KIDS MENU 

 

Pita kotopulo………………………………….………......27 zł 

Pita z kurczaka podawana z tzatziki, cebulą, sałatką, pomidorami i frytkami (1, 7); 

Chicken pita served with tzatziki, onion, salad, tomatoes and french fries; 

Pita hirinos………………………………………..…..….27 zł 

Pita z wieprzowiny podawana z tzatziki, cebulą, sałatką, pomidorami i frytkami (1, 7); 

Pork pita served with tzatziki, onion, salad, tomatoes and french fries; 

Pita lukaniko………………………………………….…..25 zł 

Pita z grillowaną grecką kiełbasą podawana z tzatziki, cebulą, sałatką, pomidorami i frytkami (1, 7); 

Pita with grilled greek sausage served with tzatziki, onion, salad, tomatoes and french fries; 

Pita soutzoukakia…………………………………………27 zł 

Pita z grillowanymi kotlecikami mielonymi wołowo-jagnięcymi podawana z tzatziki, cebulą, sałatką, 

pomidorami i frytkami (1, 7); 

Pita with grilled minced lamb and beef meat chops served with tzatziki, onion, salad, tomatoes 

 and french fries; 

Pita feta…………………………………….……..…..…..27 zł 

Pita z serem feta podawana z tzatziki, cebulą, sałatką, pomidorami i frytkami (1, 7); 

Pita with cheese feta served with tzatziki, onion, salad, tomatoes and french fries; 

Pita vege………………………..………….……………..25 zł 

Pita podawana z tzatziki, cebulą, sałatką, pomidorami i frytkami (1, 7); 

Pita served with tzatziki, onion, salad, tomatoes and french fries; 

 

 

 

 

 

 

 



DESERY / DESER 
 

Portokalopita…………………………………………..….24 zł 

Tradycyjne greckie ciasto pomarańczowe na bazie ciasta ‘filo’ podawane z lodami(1, 5, 7, 10); 

Traditional Greek orange cake based on ‘filo’ cake served with ice-scream; 

Karidopita…………………...………………………..…..24 zł 

Greckie ciasto deserowe zrobione głównie z orzechów włoskich i pokryte słodkim syropem podawane 

z lodami(1, 5, 7, 10); 

Greek dessert cake made mainly of walnuts and covered with sweet syrup served with ice-scream; 

Sokolatopita……………………………………...……….24 zł 

Tradycyjne greckie ciasto czekoladowe podawane z lodami(5, 7, 10); 

Traditional Greek chocolate cake served with ice cream; 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PUDEŁKO I TORBA NA WYNOS………………………………………..3 ZŁ 

BOX AND BAG TO TAKE AWAY 

 

 

 

Składniki alergenne: 

1-gluten pszenny, 2-skorupiaki, 3-jaja, 4-ryby, 5-orzechy, 6-soja, 7-mleko, 8-seler, 9-gorczyca,  

10-ziarna sezamu, 11-dwutlenek siarki, 12-mięczaki, 13-łubin 



NAPOJE / DRINKS 
 

Zimne / Cold 

 

0,25 l………………………………….………………………………...……….12 zł 

 0,25 l………………………………….………………………………..….....…12 zł 

 0,25 l………..……………………………………………………………...……....12 zł 

 0,25 l………………………………………..…………………………………….…12 zł 

 

Sok jabłkowy -apple juice 0,25 l…………………………………………………...…...…12 zł 

Sok pomarańczowy – orange juice 0,25 l…………………………………….……..…..…12 zł 

Brzoskwinia z hibiskusem – peach with hibiscus 0,25 l……….….………………....12 zł 

Woda niegazowana – still water karafka 0,5 l / karafka 1 l …………..…......……....8 zł / 11 zł 

Woda gazowana – sparkling water karafka 0,5 l / karafka 1 l …………....................8 zł / 11 zł 

Frappe - cold coffee…………………………………..………………………………....…15 zł 

 

Ciepłe / Hot 

 

Herbata lipton: czarna – black / zielona – green / zielona cytrusowa – green citrus / miętowa -

mint………..……………………………………………………….………..……………..10 zł 

Esspresso/doubble………………………………………………………….…….......9 zł / 13 zł 

Cappuccino………………………………………………………………………..…….…13 zł 

Latte macchiato………………………………………………………………………...…..14 zł 

Kawa czarna – Americano/z mlekiem (with milk)….…………………………..….11 zł / 13 zł 

 



ALKOHOLE / ALCOHOLS 

 

Butelka greckiego wina/Bottle of greek wine 

 

Cavino Lonos – różowe 0,75 l…………..………………………...……………..………...75zł 

Imiglykos Mirios– różowe 0,75 l ……..……………………….……………..……………75 zł 

Retsina Kechribari - białe wytr. 0,5l……...………...……………………………….….…47 zł 

Retsina Malamatina - białe wytr. 0,5 l……..….……..……………………………..……..41 zł 

Alpha Estate Malagouzia, PGI Florina – białe wytr. 0,75 l………...…………………….160 zł 

Mega Spileo Moschato, PGI Achaia – białe wytr. 0,75 l…………………….…………..130 zł 

Semeli Oreinos Helios, PGI Peloponnese – białe wytr. 0,75 l…………….……………..155 zł 

Cavino Atelier – białe wytr. 0,75 l……………….……………………………..……….....95 zł 

Cavino Atelier – czerwone wytr. 0,75 l………………………………………….….…......95 zł 

Cavino Deus Imiglykos, PDO Patras – białe półsł. 0,75 l……..…………………..….…....75zł 

Agiorgitiko Medium Sweet, PGI Peloponese – czerwone półsł. 0,75 l…….……..…….…78 zł 

Imiglykos – czerwone półsł. 0,75 l…………….……………………………………...…...75 zł 

Rhoscento Sec Sparkling – białe musujące wytr. 0,75 l …………………………………..95 zł 

 

Drinki / Drinks 

 

Aperol – Aperol, prosecco, tonik, pomarańcza, lód / with prosseco, tonic, orange and ice.26 zł 

Cin & Cin - Cin & Cin, tonik, pomarańcza, lód / with tonic, orange and ice……………...23 zł 

Martini - Martini fiero, tonik, pomarańcza, lód / with tonic, orange and ice…………..…..23 zł 

Prosecco (półsłodkie / semisweet)…………………………………………..……………..18 zł 

 

 

 



Wina greckie / Greek wines 

 

Białe – white:………………………………………………………...Kieliszek – 200 ml   19 zł 

                                                                                                                                     0,5 l   40 zł 

                                                                                                                                       1 l    74 zł 

 

Czerwone – red:…………………………………………………..….Kieliszek – 200 ml   20 zł 

                                                                                                                                    0,5 l    41 zł 

                                                                                                                                       1 l    75 zł 

 

Piwa / Beers 

 

Mythos 0,5 l………………………………………………………………………………..18 zł 

Heineken  0,5 l……………………………………………………………………..........…17 zł 

Heineken  ‘0’ 0,5 l………………………………………………………………….……....17zł 

 

Shoty / Shots 

 

Ouzo 12……………………………………………………………………………………...8zł 

Amessia (słodki koniak / sweet cognac)…………………………………………………….7 zł 

Metaxa 5*……………………………………………………………………..……………10 zł 

 


